FORGED

De Panoven 17

4191 GW Geldermalsen
The Netherlands
www.forged.nl

Distributor pro CR a SR:
Banador s.r.0.
Jinacovice 509E

664 34 Jinacovice

®

D

FORGED

Pouzivani a udrzba
kovanych nozu




Dékujeme, Ze jste si vybrali a zakoupili niiz znacky Forged.

Nase noZe jsou vyrabény podle staletych japonskych tradic a kompletné ruéné kovany. Kazdy

niiZ je tak jedinecny nejen svou velikosti, ale i svym vzhledem a provedenim. Diky specifickému

vyrobnimu procesu doporucujeme dbat pokynd k (drzbé a pouZiti.

Série Intense, Brute, Olive a Sebra Série VG10 a Katai

- Tvrdost 58 HRC Rockwellovy stupnice - Tvrdost 60 HRC Rockwellovy stupnice

- Uhel ostfeni 22 ° - Uhel ostfeni 22 °
- japonskd ocel - 5 vrstva japonskd ocel VG10
Udrzba

- NoZe Forged nejsou vhodné pro myti v mycce.

- NoZe jsou opatfeny ochrannou vrstvou pro prepravu a skladovani.

- Pfed prvnim pouZitim nGiZ nejprve odistéte. V pfipadé rukojeti nozl Brutte a Intense miize
ochranna vrstva zmizet az po opakovaném pouZiti.

- Nz umyvejte vZdy ruéné, teplou vodou a mensim mnoZstvim sapondtu. Poté vZdy dikladné
osuste hadFikem.

- Po kazdém pouZiti je niiZ tfeba opét vycistit a osusit. Pokud niiZ ziistane pfili$ dlouho
v kontaktu s kapalinami nebo jinymi latkami, mohou se objevit rezavé skvrny.

- Pokud niiZ del$i dobu nepouZivate, je vhodné jej lehce potfit olivovym
nebo slunecnicovym olejem.

- DFevéné rukojeti Ize po vyschnuti o$etfit olejem. Doporucuje se typ olejl, které se pouZivaji

k péci o drevéna servirovaci a krdjeci prkynka.

Pouziti
- NoZe Ize pouzit pouze ke krajeni zeleniny, masa, ryb a chleba.
- Nepouzivejte noZe ke kréjeni kosti nebo mrazenych potravin.

- Pfednostné pouZivejte dievénd nebo plastova krajeci prkynka, aby nedo$lo k poskozeni ostfi.

Brouseni a péce

- NoZe Ize oSetfit — naostfit pomoci ocilky
Forged s kvalitni brusnou diamantovou
vrstvou, ktera je specialné vyrobend pro
tento ucel.

- Vezméte prosim na védomi: pomoci
ocilky odstranite malé otfepy a hrboly
na bfitu a niiZ je pak ostiejsi. Nejedna
se ale o brouseni, jako je tomu
u profesionalniho brusice.

-V zvislosti na pouZiti doporucujeme
ostreni Gepele provést profesionalnim
brusi¢em noZil, jednou nebo dvakrat roéné.

Zaruka

- Kované noZe jsou vyrdbény s velkou péci.
Pfesto se milZe stat, Ze v diisledku chybné
montaZe i vady materidlu neodpovida niiz
své kvalité. Na to se vztahuje 10-ti leta
zéruka. Zaruka plati v pfipadé bézného
pouZivani noZe v souladu s nasimi pokyny
pro Udrzbu, pouZiti a s originalnim zaruénim

dokladem o prodeji.

Udrzba = péée o vas niiz.
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